CUKRARSKE A KUCHARSKE KURZY

tipy, triky a rady pro vase kulindarské umeéni
Kurzy, které udélaji radost nejen Vam, ale také vaSim blizkym.

Co si na kurzech pripravite, to si zkonzumujete nebo odnesete s sebou domii.
Pokud chcete kurz darovat, radi Vam pripravime darkovy poukaz.

= Tradi¢ni poutové (svatebni)
kolace a pecivo z kynutého tésta
vyroba tradi¢nich kolact a jemného peciva s naplnémi
(satecky, kroucenky, Sneky, bavorska buchta apod.).
Kdy: 23. 2.2019, 8.00 - 14.00 hod.
Cena: 1200 K¢

Pohosténi pro slavnostni prilezitosti
(studena kuchyné)

slané minidezerty (vCetné aspikovych), slana tésta
(napt. nivové a slaninové Satecky apod.),
pomazanky, omacky, chutovky a chlebicky

Kdy: 16.3.2019, 7.00 - 13.00 hod.

Cena: 1 500 K¢

Mini zakusky, dezerty a aranzovani
restauracnich moucniki

Naucite se vyrabét nékolik druhti zakuski a dezertd.
Odnesete si radu rad, tipt a trikd, jak je vyrobit,

ale také jak je aranzovat na talit jako restaurac¢ni
moucniky.

Kdy: 13.4. 2019, 8.00 - 14.00 hod.
Cena: 1 500 K¢

Kde: Na Zemédélce v Klatovech (restaurace, pekarstvi a cukrdistvi pii SSZP)
vstup do aredlu z ulice Zizkova

Informace a prihlasky: UHLAVA, o.p.s.
Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906
E-mail: vondracek@uhlava.cz, www.uhlava.cz
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