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Prestizni soutéz Regionalni potravina Plzenského kraje vstupuje do
dalSiho rocniku

Jiz pojedenacté odstartovala soutéz s ndzvem Regionalni potravina Plzefského kraje. Ta si za
dobu své existence ziskala celou radu pfriznivcl, jak z fad vyrobcd, tak zejména nas vsech,
tedy spotiebitel(.

Znacku Regionalni potravina udéluje od roku 2010 ministr zemédélstvi, administratorem
soutéze je Statni zemédélsky intervencni fond a vyhlaSovatelem soutéze v Plzeriském kraji je
letos opét Uhlava o.p.s. jako nositel projektu ve spolupraci s Mistni akéni skupinou Poumavi,
z.s. SoutéZ podporuje i Krajska agrarni komora Plzen.

»Pravidla jsou prakticky stejnd, jako v predchozich letech. PrihldSeny produkt musi byt
vyroben v Plzeriském kraji a podil mistnich surovin je stanoven nejméné na 70 procent. Dalsi
pravidla a kritéria soutéZe stanovuje Metodika pro udélovdni znacky RegiondIni potravina,”
vysvétluje koordinator soutéze za Plzefisky kraj Ivo Sasek.

,Vyrobky hodnoti nezavisld odbornd komise sloZend ze zdstupctl Ministerstva zemédélstvi,
Statni zemédélské a potravindrské inspekce, Statni veterindrni spravy, Statniho zemédélského
intervenéniho fondu, Potravindiské komory CR, Agrdrni komory CR a Plzeriského kraje.
Vitézum jednotlivych kategorii ndsledné ministr zemédélstvi v soucinnosti s hejtmany
jednotlivych kraju propljci pravo pouZivat znacku Regiondini potravina po dobu 4 let,”
dopliuje koordinatorka Helena Hnojska.

Soutézi se v deviti kategoriich:

e masné vyrobky tepelné opracované

e masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované, konzervy a polokonzervy
e syry vCetné tvarohu

e mlécné vyrobky ostatni

e pekarské vyrobky véetné téstovin

e cukrarské vyrobky véetné cukrovinek

e alkoholické a nealkoholické napoje s vyjimkou vina z hroznu révy vinné

e ovoce a zelenina v ¢erstvé nebo zpracované formé

e ostatni

V soucCasné dobé mohou spotrebitelé vybirat z celkem 410 ocenénych produktd od 314
vyrobc(, ktefi jsou drzitelé ocenéni Regionalni potravina. Diky vitézstvi v soutéZi a moznosti
pouzivat tuto znacku bylo v minulosti zviditelnéno mnoho zajimavych a zejména chutnych
regionalnich vyrobkd od malych a stfednich producentl, o kterych by verejnost nevédéla,
nebo by byla zndma jen malému okruhu spotrebiteld. Titul Regionalni potravina prinasi
vyrobclm velmi zajimavé moznosti zviditelnéni.
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»Vyrobky jsou propagovdny na prezentacnich akcich nejen v kraji, ale i na vyznamnych
tuzemskych a zahranicnich veletrzich, jako napfiklad Zemé Zivitelka nebo IGW Berlin. Dalsim
benefitem je také spoluprdce s gastronomickymi ¢asopisy GURMET i APETIT nebo s porfady
Vyletak a Herbdr. Vitézové jsou taktéZ prezentovdni v regiondlnich a celostdtnich katalozich,
které jsou zdarma rozddvdny zdjemcum na vhodnych akcich. Veskeré podrobnosti o
ocenénych produktech najdou spotrebitelé také na strankdch www.regionalnipotravina.cz,”
pfipomina Ivo Sasek.

V soucasnosti probiha pfijimani ptihlasek od vyrobc(, které bude ukonceno 9. dubna 2020.
Zasedani hodnotitelské komise probéhne 22. dubna 2020. Slavnostni vyhldseni vitézU a
pfedani ocenéni probéhne letos 16. kvétna 2020 v Plzeriském Prazdroji.

Veskeré informace o soutéZi véetné platné Metodiky pro udélovani znacky Regiondlni
potravina a pfriklady vyplnénych Zddosti jsou k dispozici na www.regionalnipotravina.cz,
www.uhlava.cz a www.masposumavi.cz.
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