CUKRARSKE A KUCHARSKE
KURZY tipy, triky arady pro vase kulinaiskeé uméni

Kurzy, které udélaji radost nejen Vam, ale také vasim blizkym. Co si na kurzech z!

pripravite, to si zkonzumujete nebo odnesete s sebou domd.

Pokud chcete kurz darovat, radi Vam pfipravime darkovy poukaz.

e e s e ae e Cena kurzu: 1900 Ké/osoba
Vanocni peceni s détmi _ s
14. prOSince 2024, 8:00-13:00 hod. \ A /a Kde: Na Zemédélce v Klatovech

’ (restaurace, pekarstvi a cukrarstvi pfi

Tradi¢ni i netradi¢ni vanocni cukrovi v pfijemné - . e
Prl SSZP), vstup do arealu z ulice Zizkova

predvanocni atmosfére. Priprava a tvarovani tést,

nepecené cukrovinky, trvanlivé naplné apod. Informace a prihlagky:

UHLAVA, o.pss.,
Slané dorty a slané minidezerty Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906
22. Ginora 2025, 8:00-13:00 hod. . E-mailvondracek@uhlava.cz
Dorty ze slanych druhu tést (chlebové, vekové) Véech kurzd se mohou zucastnit
a slané minidezerty. MUzZete s sebou vzit i déti § zajemcijiz od15let véku. Mozna je
(min. od 10 let véku). i ucast mladsiho ditéte vdoprovodu

rodice (kurzovné se hradizalosobu).

Zaklady cukrarského remesla
22. bifezna 2025, 8:00-13:00 hod.

..aneb Co nas (ne)naucily nase babicky.
Naucime Vas vyrabét napfr. vénecky, Spicky,
bezé hmotu, Stafetky, rolady, jadrové rohlicky,
kornouty s bilkovym krémem apod.

ViCE INFORMACI ZDE
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