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Plzeiisky kred

Znacku Regiondlni potravina udéluje patndctym rokem Ministerstvo
zemédélstvi nejkvalitnéj$im zemédélskym nebo  potravindfskym
vyrobkam, které zvitézi v krajskych soutézich. Cilem je podpofit
domdci producenty lokdlnich potravin a motivovat zdkazniky k jejich
vyhleddvdn{ na pultech obchodt, na farmdfskych trzich ¢ piimo
uvyrobca.

Soutéz o znacku Regiondlni potravina se vyhlasuje jednou ro¢né
ve viech krajich Ceské republiky. Piihliseny produke musi byt
vyroben na tizemi kraje, ve kterém bylo ocenéni udéleno, a ze surovin
dané oblasti. Toto prestizni ocenéni je garanci ptivodu surovin, kvality
a poctivé vyroby.

Znacka Regiondlni potravina se udéluje pouze vitézi v téchto
kategoriich:

*  Masné vyrobky tepelné opracované

¢ Masné vyrobky trvanlivé, tepelné neopracované,
konzervy a polokonzervy

¢ Syry véetné tvarohu

¢ Mléné vyrobky ostatni

¢ DPekaiské vyrobky vcetné téstovin

¢ Cukréfské vyrobky véetné cukrovinek

¢ Alkoholické a nealkoholické nédpoje

+  Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé

¢ Ostatnf

V Plzenském kraji hodnotila dne 7. kvétna 2024 piihldSené vyrobky
odbornd porota slozend ze zdstupci Ministerstva zemédélstvi,
Plzeniského kraje, Stdtniho zemédélského intervenéniho fondu, Stdmni
zemédélské a potravindtské inspekee, Statni veterindrni spravy CR,
Potravindiské komory CR a Krajské agrdrni komory Plzeni. Hlavni
duraz se kladl na to, jak se vyrobek vdze k regionu, z jakych surovin je
vyroben a v ¢em je jeho kvalita nadstandardni. Posuzovaly se také vzhled
a barva, chut a viiné nebo design vyrobku. O znacku se uchdzelo celkem
169 produkeit od 44 vyrobct. Vitéze jednotlivych kategorii Vim
piedstavujeme v tomto katalogu.

Vice se dozvite na www.regionalnipotravina.cz
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Plzensky kraj 2024

Vitéz 2024 v kategorii ,, Masné vjrobky tepelné opracované”

KRALOVSKA KLOBASA

Télo krdlovské klobdsy tvoii 70% podil veprové kyty a 20 % hovéziho pfedniho masa,
keeré je propojeno domdcim hovézim vyvarem a vlastni smésf vybraného kofent.
Klobésové dilo je ,,nabijeno” do pifrodnich veptovych stiev, takze se klobdska skvéle
hodi na tGpravu na ohni & grilu. Kousky masa, rubinovy vzhled a viin¢ 70letych
ovocnych stromd je ryzi zhmotnéni predstav o dokonalé klobdse. Krdlovsk4 klobésa je
zdkladni pilif sortimentu rodiny Plzikovych a klenot jejich femeslné prace.

Plzék z Plznés.r.o.

Rodinnou firmu zalozli manzelé Plzdkovi v roce 2006
v centru Plzné. Na myslenku vrdtit se k rucni vyrobé uzenin
je piivedlo pozndni, 7e lidé nemajf kde koupit uzeniny; keeré
by kvalitou masa, viini a chuti odpovidaly uzenindm, jak je
zaly naSe prababicky. Kazdy vyrobek je skutecny origindl
s nezaménitelnou viin{ a chud. Maso se ruéné porcuje a solf
vyhradné kamennou nebo moiskou soli. Po vyzrdni jsou
vyrobky pomalu, za stilého dozoru, uzeny deStiovym
dievem. K plnéni klobds se pouzivd vyhradné maso
z Ceskych chowt, smichané hustym vyvarem z hovézich kosd
asmést pedivé vybraného kofeni.

Kontakt:

Dtevénd 101/7, 301 00 Plzen

Tel.: 731 114 547, e-mail: info@plzakzplzne.cz
www.plzakzplzne.cz, FB: Udirna Plzék z Plzné
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Vitéz 2024 v kategorii ,, Masné vjrobky trvanlivé, tepelné neopracovaneé,

konzervy a polokonzervy“

VEPROVY BOK NA CERNEM PIVE A JALOVCI

Zikladem ocenéného vyrobku je kvalitni vepfovy bok s kazi od mistnich
chovatelt. Maso je nakrdjeno na mensi kostky a nalozeno s kofenim,
Cesnekem, solf a jalovecem do ¢erného piva. Poté se nalozeny bok pece pfi
teploté 130-140 °C téméf 5 hodin. Po upedeni je maso s vypekem ru¢né
plnéno do skleni¢ek a dvakrdt pasterovdno. Vyborné chutnd zastudena
s ¢erstvym chlebem.

Josef Vanicky—Potéseni ve skle
Rodinnd firma z jizntho Plzefiska podnikd

= v gastronomii dlouhd léta. Od roku 2019 v nové
kv ” provozovné v Blovicich provozuje malou

p p4 konzervdrnu, kde zpracovdvd nejen maso z ceskych
0 chovi, ale i zeleninu a ovoce od mistnich farmara.

VE SKLE
\ J Vse se vyrdbi ru¢né, jednoduse a bez zbyte¢nych
pifsad. V provozovné se nachdzi i maly obchudek,
kde je moiné zakoupit Siroky sortiment jejich

vyrobk.

Kontakt:

Luéni 67, 336 01 Blovice

Tel.: 605 263 372

E-mail: jvanicky@email.cz
www.poteseniveskle.cz, FB: PotéSen{ ve skle



Plzensky kraj 2024

jondlni ’
wg\ona m)tm,,”,ﬂ

Plzerisky krd)

Vitéz 2024 v kategorii ,Syry véemé tvarohu

CERSTVY SYR - KORENI

Cerstvy syr je vyrdbén ru¢né z plnotuéného mléka ziskaného od dojnic
plemene ceské strakaté, keeré jsou chovény na eko Sumavské farmé. Moznost
sezénni pastvy a osobni piistup ke zvifatim v mensim stddu se pozitivné
projevuje jak na kvalité mléka, tak i na samotném vyrobku. Syr je dochucen
riznymi druhy kvalitntho kofeni, které mu doddvaji pikantni piichut.
Doporucujeme nakrdjet na malé kostky a parovat se suchym bilym vinem.

SUMAVSKY STATEK DLOUHA VESss.r.o.

Spole¢nost hospodaif udrzitelnym zptisobem v podhtii
Sumavy v obci Dlouhd Ves na vyméfe 800 hekrar.
Mléko, ze kterého produkty vyrdbi, je vzdy cerstvé

nadojené a Setrné pasterované. Svym zdkaznikiim nabifz{

Siroky sortiment plnotuénych mléénych vyrobka
od Cerstvého mléka, smetanového zdkysu, jogurtd,
wvarohu, po syry. V jejich portfoliu najdete cerstvé
pfirodni, tvrdé syry typu eidam nebo gouda, ale také
brynzu & balkdn. V' letni sezéné zde toéf velmi
oblibenou zmrzlinu vyrobenou z vlastniho jogurtu.

Kontakt:

Dlouhd Ves 98, 342 01 Dlouhd Ves

Tel.: 720 806 256

E-mail: info@sumavskamlekarna.cz
www.sumavskamlekarna.cz, FB: Sumavskd Mlékérna
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Vitéz 2024 v kategorii ,, MIéiné vjrobky ostatni

KEFIR S BORAVKOVOU PRICHUTI

Kefir je vyrdbén podle tradi¢niho receptu, ktery Weberovi postupem casu
vylepSovali az do soucasné podoby (doba zréni, pouziti mlé¢nych kultur, mléko,
pomér bortivkové piichuté). Je jemny, s vyvézenou sladkokyselou bortvkovou
chuti. Pro jeho vyrobu je pouzito kvalitni mléko z farmy Agrima Drazenov a.s.,
kde chovaji plemeno &eské strakaté. Toto plemeno md vyborné mléko, jez

obsahuje kolem 4 % tuku, co? je idedIni na vyrobu mléénych produktd.

Jiti Weber — Minimlékdrna Weber
V roce 2019 zalozili Weberovi rodinnou
minimlékdrnu v Brnifové na Domazlicku. V malé
\\A\—E 4 vyrobn¢ zpracovavaji kozi mléko z vlastniho chovu
\é o '9/1, anglonubijskych koz a také kvalitni mléko od dojnic
23 \4 z nedalekého DraZenova. Z kravského mléka
Weberovi vyrdbéji tvaroh, syry, jogurty a také kefiry
s riznymi pfichuémi. Z kozich vyrobkt jsou
v minimlékdrné k zakoupeni vyborné kozi syry

a také kozi tvaroh.

Kontakt:

Brnifov 12, 345 06 Kdyné

Tel.: 723 006 341

E-mail: jiweber@seznam.cz

FB: Minimlékdrna Tomds Weber



Plzensky kraj 2024

jondlni ’
wg\ona m)tm,,”,ﬂ

Plzerisky krd)

Vitéz 2024 v kategorii ,, Pekarské vjrobky véetné tésrovin“

ZELNAKY

Zelndky pece Libuska uz 9 let. Za tu dobu je spolu se svymi kolegynémi
vyladily do dnesni podoby tenounkych hranatych krekri, které z pytliku
zmizi ihned po otevieni. Nejdfiv pfijde kiupnuti a nésledné chut kiimického
kysaného zeli a kminu. Prosté ptesné ta chut, kterou mdme my Cesi tak radi.
Zelndky jsou klasika, na kterou se neprdvem trochu zapomnélo. Jsou skvelé
k pivu i jako praktickd svacinka na cestu. Ochutnejte a sami rychle zjistite, jak
moc jsou névykové.

Libuse Pazoutov4 Sittové — Dviir Krastkov

Veskerd vyroba probihd na Dvore Krastkov, kde v tamni
kuchyni vznikaji nejen zeliidky, ale také dalsi dobroty,
véetné peciva, moucnikd, susenek, sirupti a naklidané
zeleniny z produkce Libuitiny zahrady. V' kazdém
. vyrobku je vzdy jen to, co tam opravdu musi byt. Ve
DVUR . slozeni nenajdete zidné pridamné ldtky ani vylepSovadla.
KR ASI K OV Dviir Krastkov nenf jen Amal¢in krimek s vyrobnou,

ale také farma a misto k odpocinku s penzionem véetné

malé zoo v krdsné piirodé na Konstantinoldzerisku.
Kontakt:

Krasikov 1, 349 52 Kokasice

Tel.: 604 251 023

E-mail: libuse.sittova@seznam.cz
www.dvur-krasikov.cz, www.amalcin-kramek.cz

FB: Dviir Krasikov
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Vitéz 2024 v kategorii ,, Cukrirské vyrobky véetné cukrovinek ™

JABLECNY DEZERT S KOZI RICOTTOU

Dezert oceni hlavné milovnici jablek a kozich produktt. Zdklad dezertu je

piipraveny z kiehkého tésta s ptimési mandlové mouky. Jemnou chut dezertu

dotvéti lehk4 ndpli z kozi ricotty z ekofarmy Utusice a tenké plitky jablek,
které jsou péstoviny v nebilovskych sadech na jiznim Plzenisku. Design
dotvéfti cokolddové logo JS Chocolate a ozdoby z tésta ve tvaru jablicka a kozy.

JS Chocolate s.r.o.

Firma pusobi na trhu jiz sedmndct let. Pivodné
zatinala s ru¢ni vyrobou ¢okolddy a zakdzkovou
vyrobou ¢okolddovych, firemnich ddrkd. Po Sesti
letech svého putisobni byla produkee roziifena
o vyrobu dortd, dezert(i, zdkuskid a organizovdn{
akef pro milovniky cokolddy a vieho sladkého.
Vsechny produkty jsou vyrabéné ru¢né z kvalitnich
surovin a bez pfidanych emulgdrort.

Kontakt:

Koterovskd 267/11, 326 00 Plzen
Tel.: 604 209 705

E-mail: jsmondrk@volny.cz
www.jschocolate.cz, FB: JS Chocolate
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Plzensky kraj 2024

Vitéz 2024 v kategorii ,Alkoholické a nealkoholické napoje”

NEBILOVSKY MOST - JABLKO, HRUSKA

K vyrobé mostu s pfichuti jablko-hruska je pouzito ovoce z nebilovskych sadi.
Zékladem ndpoje jsou jablka doplnénd o sladké odrtidy hrusek (Lucasova,
Klappova), aby chut mostu byla jemnd a vyvdzend. Most je oSetfen pouze
Setrnou pasterizaci v pritokovém pastéru pii teploté 80 °C. Specidlni systém
baleni bag-in-box s vy¢epnim ventilem zarucuje trvanlivost a jedinecnost

tohoto mostu.

Lukrena®

llo vy

sady Neby,

LUKRENA a.s. — Sady Nebilovy

Nebilovské sady jsou soucdst zemédelské  spolecnosti
Lukrena rozprostiraji se na cca 48 hektarech v malebné
prirod¢ jizntho Plzetiska. Vénujf se péstovani jabloni,
hruéni, $vestek, tiesni, a také drobného ovoce jako jsou
kanadské bortivky & jahody. Od roku 2009 se Sady
Nebilovy zaméfuji na zpracovani ovoce. Ve farmdiské
prodejné, keerd je soucdsti sad, si tak zdkaznici mohou
zakoupit nejen Cerstvé ovoce, ale také ovoce susené, mosty;
limonédy; cidery; sirupy; ale i vyrobky od okolnich farméti.
Kontakt:

Lukrena a.s., Krasavce 196, 334 01 Dolni Lukavice
Sady Nebilovy, 332 04 Nebilovy

Tel.: 737 260 025, e-mail: sad.nebilovy@seznam.cz
www.lukrena.cz, www.sadynebilovy.cz

FB: Sady Nebilovy
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Vitéz 2024 v kategorii ,,Ovoce a zelenina v Cerstvé nebo zpracované formé*

ZELNY SALAT

Reknete zeli, obyéejné zeli, ale kdy se piidd par dalsich kvalitnich surovin
a trocha kofent, vznikne lahodnd zeleninovd smés sladkokyselé chuti. Ru¢nim
zpracovdnim Cerstvych surovin, peclivym promichdnim vech ingredienci
a odlezenim vzniklé smési, vznikne lahodnd chut zelného saldtu. Aby ndm sal4t
dlouho vydrzel, je Setrné sterilovén v praktickych sklenicich. Salit mizeme
podévat jako piilohu k mnoha pokrmiim nebo snist jako malou svacinu.
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Milena Svibové— Od Milenyz Dolan

Svoji manufakturu zalozila pani Milena v roce 2017.
Ruéni préce a kvalitni suroviny od lokélnich péstitelt
jsou hlavni pravidla jeji vyroby. V jejich sklenickdch
nenajdete z4dné zbyte¢né piisady vylepsujici chut
a barvu. Zaginala s vyrobou dZemi a pecenych cajit.
Postupné se sortiment roziffil o sirupy, povidla,
kompoty a sterilovanou zeleninu. Nyni vyrdbi pies
50 druhii vyrobki.

Kontakt:

Dolany 107, 330 11 Dolany

Tel.: 603 502 475

E-mail: svabovamilena@seznam.cz
www.milenazdolan.cz, FB: Od Mileny z Dolan
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Vitéz 2024 v kategorii ,, Ostatni

KAPR UZENY, PORCOVANY

Velmi kvalitni kapr z Plzefiského kraje je po zpracovdni a naporcovéni na
podkovy nalozen do solného ldku bez ptidavku jakychkoliv dal$ich konzervanti
a ochucovadel. Po nasoleni se porce, pii disledné kontrolovaném procesu
tepelného opracovani, vyudi horkym koufem z bukového dfeva. Diky sidkovani
kaprii pfed samotnym zpracovdnim a Setrné vyrobé s vysokym podilem ru¢ni
price je maso Stavnaté, s niz$im obsahem tuku. Hodi se k piipravé mnoha
specialit studené kuchyné nebo jen tak s pe¢ivem k rychlé svaciné & vedefi.
Zpracovna ryb Klatovy a.s.

Spole¢nost je jednim z prednich zpracovatelia
sladkovodnich a mofskych ryb v Ceské republice. Na
tth doddvd vice jak 25 let Siroky sortiment cerstvych,
uzenych a zmrazenych sladkovodnich ¢ motskych ryb
a rybich vyrobkii. V aredlu se nachdzi také malé sadky
a prodejna, kde si zékaznici po cely rok mohou vybrat
nejen ze Sirokého sortimentu Cerstvych ryb, rybich
vyrobkd, ale také napitklad zvéfiny.

Kontakt:

Ri¢ni l4zné 423, 339 01 Klatovy

Tel.: 376 320 755

E-mail: zpracovnaryb@iol.cz

www.zpracovnarybklatovy.cz
FB: Zpracovna ryb Klatovy a.s.
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Cendova klobdsa

Vitéz 2023 v kategorii ,, Masné vjrobky
tepelné opracované

Jan Jero — Cendovy uzeniny

Klen¢i pod Cerchovem 63

345 34 Klen¢i pod Cerchovem

Tel.: 725 956 105

E-mail: jeroto.dj@seznam.cz

FB: Cendovy uzeniny

Zihelskd svacinka
Vitéz 2023 v kategorii ,,Masné vjrobky
trvanlivé”

Jaroslav Prochazka — Uzeniny ze Zihle
Zihle 33, 331 65 Zihle

Tel.: 606 592 660

E-mail: d.u.prochazkovi@email.cz
www.uzeninyzezihle.cz

Cerstvy kozi syr oFechovy

Vitéz 2023 v kategorii ,Syry véetné
tvarohu

MgA. Adam Bfezovsky — Horni chalupa
Sezemin 2, 345 22 PobéZovice

Tel.: 724 979 954

E-mail: adambrezovsky@seznam.cz
www.hornichalupa.cz

Jarovsky jogurt bily

Vitéz 2023 v kategorii ,, MIécné vjrobky
ostatni“

{ e Jindiitla Jandetkovi — Rodinn syrérna Jarov
- Jarov 164, 335 01 Nepomuk

Tel.: 604 939 450

E-mail.: jindriskajandeckova@seznam.cz

FB: Rodinnd syrdrna JAROV

o
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Povidlova srdicka

Vitéz 2023 v kategorii , Pekai'ské virobky
véetné téstovin®

Lucie Fabisikova — Na Plech — Perni¢
Ttemosenskd 87, 330 08 Zru¢-Senec
Tel.: 737 071 330

E-mail: naplechpernicky@centrum.cz
FB: Na Plech — Perni¢ky

Makova stafetka

Vitéz 2023 v kategorii , Cukrirské
vyrobky vietné cukrovinek

SSZP Klatovy

Nidrodnich mucednikii 141
339 01 Klatovy

Tel.: 376 326 280

E-mail: sekretariat@sszp.kt.cz
www.sszp.kt.cz

DomaZzlicka 12

Vitéz 2023 v kategorii ,Alkoholické

a nealkoholické ndpoje”

Domazlické méstské lesy spol. s r. o.
Méstsky pivovar Domazlice
Pivovarskd 10, 344 01 Domazlice
Tel: 606 044 688

E-mail: pivovar@pivovardomazlice.cz

www.pivovardomazlice.cz

Jablecné chutney bez chilli

Vitéz 2023 v kategorii , Ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo zpracované formé*

Sarka Libenkovd

Jable¢né chutney z Honezovic
Honezovice 62, 333 01 Stod

Tel.: 605 406 045

E-mail: sarynka@centrum.cz

FB: Jable¢né chutney z Honezovic
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Med smiseny
Vitéz 2023 v kategorii , Ostatni

Karel Toupal — Véeli farma u Toupali
TyrSova 197, 345 43 Koloved

Tel.: 733 431 201

E-mail: utoupalu@seznam.cz
www.utoupalu.cz

Jalapeiios klobdsa s Cedarem

Vitéz 2022 v kategorii ,Masné vijrobky
tepelné opracované

AB Bor, s.r.0. — Farma Ceckovice
Cetkovice 42, 348 02 Bor u Tachova
Tel.: 702 237 058

E-mail: bartusek@abbor.cz

www.farmaceckovice.cz

Peceny veprovy bok s cibuli
Vitéz 2022 v kategorii ,Masné vijrobky
trvanlivé®

Josef Vanicky — PotéSeni ve skle

Luéni 67, 336 00 Blovice

Tel.: 605 263 372

E-mail: jvanicky@email.cz
www.poteseniveskle.cz

JAROVSKY CERSTVY SYR PRIRODNI

Vitéz 2022 v kategorii ,Syry véetné
tvarohu*

Jindfiska Jandetkovd — Rodinn4 syrdrna Jarov
Jarov 164, 335 01 Nepomuk

Tel.: 604 939 450

E-mail.: jindriskajandeckova@seznam.cz
FB: Rodinnd syrérna JAROV

o
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Jogurt jeCminek

Vitéz 2022 v kategorii ,, Mléiné vijrobky
ostatni

Viclav Dub — Mlékirna Boubin
Vetechov 2, 341 01 Horazdovice

Tel.: 728 335 788

E-mail: info@mlekarnaboubin.cz
www.mlekarnaboubin.cz

Chléb starocesky kvasovy

Vitéz 2022 v kategorii ,, Pekarské virobky
véetné téstovin“

Pekaistvi Malinov4, s.r.o.

K Mistraku 4, 331 51 Kaznéjov

Tel.: 373 332 078

E-mail: pekarstvi@malinova.cz
www.malinova.cz

Rez s lanyZovou naplni

Vitéz 2022 v kategorii ,, Cukrirské
vyrobky véetné cukrovinek*

SSZP Klatovy

Ndrodnich mucednikd 141

339 01 Klatovy

Tel.: 376 326 280

E-mail: sekretariat@sszp.kt.cz
www.sszp.kt.cz

ARONIOVY ELIXIR
ZE SUMAVY alk. 7 % obj.

Vitéz 2022 v kategorii ,,Alkoholické
a nealkoholické ndpoje”

Petra Kratejlovd — Plody Sumavy
U Voddrny 1322, 342 01 Susice
Tel.: 775 210 691

E-mail: p.kratejlova@centrum.cz
www.plodysumavy.cz
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Cibulada

Vitéz 2022 v kategorii ,,Ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo zpracované formé“

Jitka Cervenkova — Sirupy od Cervenky
Skolni 67, 330 02 Dygina

Tel.: 731 310 813

E-mail: sirupyodcervenky@seznam.cz
www.sirupyodcervenky.cz

Siven uzeny s hlavou

Vitéz 2022 v kategorii ,, Ostatni*
Zpracovna ryb Klatovy a. s.
Ri¢ni ldzné 423, 339 01 Klatovy
Tel.: 376 320 755

E-mail: zpracovnaryb@iol.cz
www.zpracovnarybklatovy.cz

Zihelacek se syrem
Vitéz 2021 v kategorii , Masné vjrobky
tepelné opracované*

Jaroslav Prochdzka — Uzeniny ze Zihle

Zihle 33, 331 65 Zihle

Tel.: 606 592 660

E-mail: d.u.prochazkovi@email.cz
www.uzeninyzezihle.cz

LESNT SPEK - DFevorubecky
bok special
- Vitéz 2021 v kategorii , Masné vjrobky

trvanlivé®

Ing. Michal Snebergr
Adolfa Kaspara 9, 340 04 Zelezni Ruda
Tel.: 604 540 555

E-mail: michal.schnebergr@tiscali.cz

www.reznictvisnebergr.cz

o
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Kozobylik

Vitéz 2021 v kategorii ,,Syry véetné
tvarohu

Farma u Frantisky s.r.o.

Soumér 54, 348 02 Straz

Tel.: 727 806 350

E-mail: info@farmaufrantisky.cz

BIO jogurtové kozi

miéko - Boriivka

Vitéz 2021 v kategorii , Mléiné vijrobky
ostatni’

Ludék Maruna — Ekofarma Utusice
Utusice 24, 332 09 Sténovice

Tel.: 775 723 123

E-mail: ekofarmautusice@seznam.cz
www.ekofarmautusice.cz

Zitny chléb

Vitéz 2021 v kategorii ,, Pekarské virobky
véetné téstovin

Roman Sebera — Pekdrna Sebera
Bozkovské ndmeésti 12/7

326 00 Plzen-Bozkov

Tel.: 607 190 365

E-mail: thebobas@seznam.cz
www.pekarstviuseberu.cz

Svestky s karamelem

Vitéz 2021 v kategorii ,, Cukrirské
vyrobky viemé cukrovinek

JS Chocolate s.r.o.

Koterovskd 267/11, 326 00 Plzen
Tel.: 604 209 705

E-mail: jsmondrk@volny.cz
www.jschocolate.cz
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Kolowrat limonada

Vitéz 2021 v kategorii ,Alkoholické
a nealkoholické ndpoje”
Kolowratovy sady s.r.o.

Velké Dvorce 70, 348 06 Pfimda
Tel.: 733 363 541

E-mail: kolowratcider@gmail.com
www.kolowratovysady.cz

Kouzelné hrusky
se skoFici

Vitéz 2021 v kategorii ,Ovoce a zelenina
v Cerstvé nebo zpracované formé®

Od Machi¢ki s.r.o.

Buci 57, 331 52 Buei

Tel.: 733 528 658

E-mail: helen.machackova@seznam.cz
www.odmachacku.cz

AneZzcin rakytnikovy
koncentrat v medu

Vitéz 2021 v kategorii , Ostatni

Ing. Milan Doudéra

Anez¢in Dviir, Dolce, 334 01 Piestice
Tel.: 776 145 265

E-mail: milandoudera@seznam.cz
Www.anezcin.cz
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3. 8.2024, 10:00-16:00 hod., Kasperskohorska pout, Kasperské Hory

Zveme viechny ndvstévniky na pout Panny Marie Snézné do KaSperskych
Hor. Kromé duchovniho programu se mizete téit na tradi¢ni poutovou
zdbavu véetné vystoupeni folklornich souborti a hudebnich skupin.
Program obohati také femeslné trhy a ochutndvka a prodej ocenénych

regiondlnich potravin.

17. 8. 2024, 8:00-15:00 hod., Poznej svého farmire, Plzent, ndmésti
Republiky

Prijdte si uzit do Plzné 17. srpna den plny zdbavy s farmdiskou
tématikou. Kromé tradi¢niho trhu na vés éekd specidlni kuchatskd
show a také ochutndvka ocenénych vyrobkii. Déti se mohou téSit na
zajimavy doprovodny program se zemédélskym divadelnim
pfedstavenim, dilnickami, nafukovacim skdkacim kombajnem,
simuldtorem dojent, ale i na zdbavné a tematické hry a soutéze.

8.9. 2024, 10:00-16:00 hod., Dozinky Plzefiského kraje, Dysina

Mite rédi atmosféru slavnosti spojenych s ukonéent sklizné? Pokud ano,
pak urcité navstivte leto$ni Dozinky Plzetiského kraje, které se konaji
v Dyginé nedaleko Plzné. Ceké na vas bohaty program uréeny pro celou
rodinu a také farmdisky trh. Pijdte osobné poznat vitéze soutéze
Regiondlni potravina Plzefiského kraje a predevSim ochutnat jejich
ocenéné vyrobky. VyhldSeni vitézi se kond od 13 hodin. Pfijdte s ndmi
oslavit bohatstvi naseho kraje a uzit si den plny tradi¢nich chuti a zéZitka.
15.9. 2024, 10:00-17:00 hod., Méstsk4 slavnost, Spalené Pori¢i

Jako kazdoro¢né se béhem Dnii evropského historického dédictvi kond ve
Spéleném Pori¢i Méstskd slavnost s bohatym programem. Ani letos

o)
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nepiijdou ndvstévnici o aktivity pro déti, femeslné trhy, divadlo, hudbu,
projizdky bryckou a samoziejmosti je také rozmanité oblerstveni véetné
ochutndvky ocenénych potravin znatkou Regiondlni potravina

Plzeriského kraje.

19-21.9. 2024, 10:00-18:00 hod., ITEP veletrh cestovniho ruchu, hala
TJ LOKOMOTIVA, Plzen

Pripojte se k ndm na jednom z nejvéssich mezindrodnich veletrhtt
cestovntho ruchu v Ceské republice. Mizete it na bohatou turistickou
nabidku, inspiraci pro vasi dovolenou, ukdzky tradi¢nich femesel
a samozfejm¢é také na vynikajici gastronomii a ochutndvky potravin, které
ziskaly ocenéni znackou Regiondlni potravina Plzeriského kraje.

29.9. 2024, 11:00-18:00 hod., Slavnosti jablek, Sady Nebilovy

Lukrena a.s., Vds srde¢né zve na 15. ro¢nik Slavnosti jablek v Nebilovech.
Pfipravte se na bohaty farmdisky trh s pestrou nabidkou, kde si mizete
vybrat z mnoha mistnich lahtidek. Budou k dispozici nejen ochutndvky
ocenénych regiondlnich potravin, ale také $irokd skdla obéerstveni. Kromé
toho se mizZete t&it na zajimavy doprovodny program, jako je jizda
traktorem, nau¢nd stezka pro déti nebo soutéz o nejlepsi jable¢ny
mouc¢nik. Pfijdte si s ndmi uzit den plny radosti a zdzitki. Téime se na
Vasi ndvstévu.

5.10. 2024, 10:00-18:00 hod., Slavnosti jablek, Krasikov, ndvrsi

Jiz po dvacité druhé bude vrch Krasikov hostit oblibené Jablecné slavnosti.
Jako vzdy budou mit milovnici jable¢nych dobrot, ale i dalsich pochoutek

z regionu, véetné téch ocenénych znackou Regiondlni potravina Plzeriského

@
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kraje, co objevovat a ochutndvat - mosty; cidery; Stridly,. . . Udélejte si vylet
s celou rodinou a mizete obdivovat nejen krdsné panoramatické vyhledy

na Konstantinoldzenko, ale také vielijaké lokalni vyrobky a produkty.

5.10. 2024, 10:00-17:00 hod., Den mistni potraviny; Skanzen Chanovice
Srde¢né Vis zveme na Den mistn{ potraviny; ktery se kond v chanovickém
skanzenu jiz po 17. Akce je zaméfena na prezentaci regiondlnich vyrobcii
potravin véetné téch ocenénych znackou Regiondln{ potravina Plzeriského
kraje. Béhem celého dne mizete oéekdvat pestry doprovodny program,
zivou hudbu a ukdzky tradicnich femesel. Méte také moznost navstivit
mistn{ skanzen a prozkoumat bohatou historii této oblast.

6. 10. 2024, 10:00-16:30 hod., Medovy jarmark, Plzeni Koterov

Medovy jarmark v Koterové oslavi letos 10. vyrodi své existence. Piijdte
v nedéli 6. fjna na Koterovskou ndves a uzije si den plny medovych
pochoutek. U tohoto jubilea nesmi chybét ani stdnek Regiondln{
potravina Plzeriského kraje s ocenénym medem z Véeli farmy od
Toupali. I tento rok na Vds kromé spousty dobrot od mistnich veelait,
farmditi a femeslnikti ¢ekd bohaty kulturni program s hudebnimi
vystoupenimi, kuchaiskou show, pfedndskami a zdbavou pro déti. A aby
toho nebylo mélo, mizZete se také t&it na oblibenou tombolu s jedlymi
cenami od Gcastniki jarmarku. Piijdte si uzit den plny chuti a zdbavy.

12. 10. 2024, 8:00-12:00 hod., Havelsky jarmark, Horazdovice

Pojdte s ndmi objevovat lahtidky Havelskych trhii. V sobotu 12. fjna od
8:00 do 12:00 hod. muiZete na ndmésti v Horazdovicich letos naposledy
ochutnat nejlepsi lokdlni produkty ocenéné znackou Regiondlni
potravina Plzenského kraje. Kromé gastronomickych zdzitkii se mizete
it také na prodej rukodélnych vyrobkid od mistnich femeslniki
a bohaty doprovodny program. Pfijdte podpotit lokéln{ vyrobce a uzit si
skvélou atmosféru do mésta zvaného Perla Otavy.

Zména terminii a akci vybrazena. Pro aktudlni informace sledujte
www.ublava.cz nebo facebook Regiondlni potravina Plzeriského kraje.
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