CUKRARSKE A KUCHARSKE KURZY

tipy a triky pro vase kulinadrské umeéni

Kurzy, které udélaji radost nejen Vam, ale také vasim blizkym.
Co si na kurzech pripravite, to si zkonzumujete nebo odnesete s sebou domd.
Pokud chcete kurz darovat, radi Vam pripravime darkovy poukaz.

2.dubna 2022, 8.00-14.00 hod.

Kynuté tésto od A do Z

sladké i slané kynuté tésto, naplné, vyrobky
z plundrovéhoa listového tésta, kolace, buchty, zaviny...

*
9. dubna 2022, 8.00-14.00 hod.

Zacindme v kuchyni
Ceskd klasika moderné

od spravného drZeni noZe, po pripravu obéda vcetné
desertii (domaci téstoviny, zaklady omacek, aprava
masa, rizné druhy tést...)

%
30. dubna 2022, 8.00-14.00 hod.

S détmi v kuchyni
Svaciny nejen pro skolaky

priprava pomazanek, domacich ovocnych tycek,
ochucenych masel (pistaciova, liskooriskova, atd.)

P —
28. kvétna 2022, 8.00-14.00 hod.

S detmi v kuchyni
PeCeni s détmi
koSicky a tartaletky se sladkou i slanou naplni,

snéhova hmota, ovocné a cokoladové pény,
jednoduché ozdoby a dalsi dobroty

A

Kurzii se mohou zucastnit zdjemci jiz od 15 let véku. RS
U kurzii S détmi v kuchyni” je mozZnd i ucast mladsich L\ P
déti v doprovodu rodice (kurzovné se hradi pouze

za 1 osobu). Kde: Na Zemédélce v Klatovech

(restaurace, pekar'stvi a cukrdi'stvi pri SSZP)
Cena kurzu: 1 500 Ké/osoba vstup do aredlu z ulice ZiZzkova

Informace a prihlasky: UHLAVA, o.p.s.
Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906
E-mail: vondracek@uhlava.cz, www.uhlava.cz




