CUKRARSKE A KUCHARSKE

KURZY tipy, triky arady pro vase kulinaiské uméni
Q2

Kurzy, které udélaji radost nejen Vam, ale také vasim blizkym. Co si na kurzech
pripravite, to si zkonzumujete nebo odnesete s sebou domu.

Pokud chcete kurz darovat, radi Vam pripravime darkovy poukaz. ! ’ ﬂ

Slavnostni dorty Cena kurzt: 1900 Ké/osoba
24. Gnora 2024, 8:00-13:00 hod.

Kde: Na Zemédélce v Klatovech

(restaurace, pekarstvi a cukrarstvi pfi
SSZP), vstup do aredlu z ulice Zizkova

Priprava korpusu, ukazky plnéni a zdobeni, véetné
potahovani marcipanem nebo jinou hmotou.

Sladké i slané Velikonoce Informace a prihlagky:

23. brezna 2024, 8:00-14:00 hod. UHLAVA, o.p.s.,
Planicka 174, Klatovy, tel. 724 020 906

Kynuté tésto se sladkymi i slanymi naplnémi,
E-mail: vondracek@uhlava.cz

pevna tésta, velikonocni zdobeni.

s - . VSech kurzd se mohou zUcastnit
Svacmy pro SKOIaky zajemcijiz od 15let véku. Mozna je

rychle, chutné a zdravé i u&ast mladsiho ditéte v doprovodu
13. dubna 2024. 8:00-13:00 hod rodice (kurzovné se hradizalosobu).
° » o ~ o °

Priprava domacich ovocnych tycek, ochucenych
masel (pistaciova, liskoofiskova, atd.), pomazanek.
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